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Čokoládové

ČOKOLÁDOVÝ DORT
S JAHODAMI

9200  1450 g /  9329  725 g

ČOKOLÁDOVÝ DORT 
S OVOCEM

9352  1400 g / 9353  700 g

SACHER DORT
9350  1600 g / 9351  800 g

KUBÁNSKÝ DORT
9263  1400 g / 9372  700 g

Tmavý korpus, banány, 
pařížský krém, kakaová 
poleva

Tmavý korpus, jahodový gel, žloutkový krém, 
kakaový krém, čerstvé ovoce.

Extra tmavý korpus, meruňkový džem, 
kakaová poleva.

Světlý a tmavý korpus, jahodový gel, 
žloutkový krém, lískooříškový krém, 
čerstvé ovoce, belgická čokoláda.



tmavý korpus, Pařížská šlehačka, šlehačka

ŠLEHAČKOVÝ DORT 
ČOKOLÁDOVÝ

9205  1100 g / 9370  550 g

Šlehačkové

LATTÉ MACCHIATO 
DORT

 9208  1200 g / 9371  600 g

AMÁLKA DORT
9251  1400 g / 9362  700 g

tmavý korpus, Čokoládová šlehačka, 
belgická čokoláda,

Tmavý korpus, pařížský krém, žloutkový krém, 
čerstvé ovoce, šlehačka

tmavý korpus, šlehačka s příchutí 
latté macchiatto, belgická čokoláda

HARLEKÝN DORT
8225  1250 g / 8207  600 g



Vanilkové
Tvarohové

VANILKOVÝ DORT
S JAHODAMI

9354  1400 g / 9355  700 g

VANILKOVÝ DORT
S MAKRONKAMI

9356  1400 g / 9357  700 g

TVAROHOVÝ DORT 
SVĚTLÝ S OVOCEM

9358  1400 g / 9359  700 g

TVAROHOVÝ DORT 
TMAVÝ S OVOCEM

9360  1400 g / 9361  700 g

Světlý korpus, jahodový gel, žloutkový krém, máslový 
tukový krém s vanilkovou pastou, čerstvé ovoce, 
belgická čokoláda.

Světlý korpus, jahodový gel, žloutkový krém, 
máslový tukový krém s vanilkovou pastou, 
makronky.

tmavý korpus, tvarohovo máslový krém, 
čerstvé ovoce

tmavý korpus, tvarohovo máslový krém,
čerstvé ovoce



Kokosové
Ořechové

KOKOSOVÝ DORT
9368  1400 g / 9369  700 g

KOKOSOVÝ DORT 
TMAVÝ S OVOCEM

9330  1400 g / 9331  700 g

Světlý korpus, jahodový gel, žloutkový krém, máslovo 
tukový krém s kokosovou pastou, belgická čokoláda, 
kokosové kuličky.

Tmavý korpus, máslovo tukový krém
s kokosovou pastou, čerstvé ovoce,
belgická čokoláda,

ořechový korpus (14% vlašských ořechů), jahodový 
gel, žloutkový krém, máslov0 tukový krém,
obsypAný lískovými a vlašskými ořechy.

ořechový korpus (14% vlašských ořechů),
žloutkový krém, jahodový gel, máslovo
tukový krém s lískooříškovou příchutí, obsypaný 
lískovými a vlašskými ořechy, čerstvé maliny, 
dozdobeno kakaovou polevou

OŘECHOVÝ DORT
9332  1600 g / 9333  800 g

OŘECHOVÝ DORT
S MALINAMI

9340  1600 g / 9341  800 g



Re�o

ČOKOLÁDOVÝ DORT
S KARAFIÁTY

9337  1200 g

KNIHA
7300  1800 g

PODKOVA VANILKOVÁ
9266  1900 g

OVOCNÉ SRDCE
9225  1500 g

máslovo tukový krém s vanilkovou pastou, dozdobené 
marcipánovými kvítky

Světlý korpus, žloutkový krém, 
ovoce, obsypáno mandlemi.

Světlý korpus, jahodový gel, žloutkový krém, 
máslovo tukový krém, dozdobené
marcipánovými růžičkami

Tmavý korpus, jahodový gel, žloutkový krém, 
máslovo tukový krém, belgická čokoláda.,
dozdobené marcipánovými karafiáty



Ovocné

OVOCNÝ SEN
9227  2000 g

OVOCNÝ DORT 
MALINA DELUXE

9226  2000 g / 9347  1000 g

DORT S OVOCEM 
A JAHODOVÝM GELEM
9275  1400 g / 9276  700 g

DORT S OVOCEM 
A ŠLEHAČKOU

9273  1200 g / 9274  600 g

Tmavý korpus, polité jahodovým gelem, 
šlehačka živočišná + rostlinná (50/50 %). 
jahodová příchuť šlehačky, čerstvé ovoce, 
belgická čokoláda.

Světlý + tmavý korpus, šlehačka živočišná + rostlinná 
(50/50 %), malinová příchuť šlehačky , čerstvé ovoce, 
malinový gel.

Světlý korpus, žloutkovo tukový krém, mražené maliny 
zalité gelem, obsypaný ořechy.

Světlý korpus, žloutkovo tukový krém, čerstvé ovoce 
jemně zalité v gelu, obsypaný čoko - hoblinami, 
obvázán mašlí.



Roládový plát světlý, promazaný máslovo 
tukovým krémem, modelovací hmota.

MEDVÍDEK
9267  1500 g

Dětské

MÍČ
8093  1700 g

SPONGEBOB
cca 1800 g

Světlý korpus, jahodový gel, máslovo tukový krém, 
potažený modelovací hmotou, foto na jedlém papíru.

Světlý korpus, jahodový gel, máslovo tukový krém, 
žloutkový krém, kakaovo tukový krém, modelovací 
hmota.

DORT S MODELOVACÍ
HMOTOU A JEDLÝM PAPÍREM

9277

Světlý korpus, jahodový gel, máslovo tukový krém, 
potažený modelovací hmotou.



Na přání

MOZART 
9111  500 – 1500 g

MEDOVNÍK DORT 
8913  1600 g

Medové korpusové pláty, krém na bázi zakysané 
smetany, med, obsypaný vlašskými ořechy.

světlý korpus máčený v cukerném rozvaru 
s příchutí Tuzemáku, politý fondánovou 
polevou a dozdobený kakaovou polevou

roládový plát světlý a tmavý, 2 druhy krémů, 
máslový krém s pistáciovou příchutí, máslový 
krém s mléčnou příchutí, potaženo modelovací 
hmotou Montanou, dozdobený kakaovou polevou

světlý korpus máčený v cukerném rozvaru s příchutí 
Tuzemáku, politý kakaovou  polevou a dozdobený 
světlou tukovou polevou, čerstvým ovocem a belgickou 
čokoládou

PUNČOVÝ DORT 
S KAKAOVOU POLEVOU

9258  1600 g
9259  800 g

PUNČOVÝ DORT 
S FONDÁNEM 

9256   1600 g / 9557  800 g



Svatební

UVĚDOMUJEME SI, ŽE SVATBA JE PRO KAŽDOU
NEVĚSTU A ŽENICHA VÝJIMEČNÝ OKAMŽIK.

V případě, že se rozhodnete pro svatební dort
od nás, rádi Vám zprostředkujeme schůzku
s naší cukrářkou, se kterou můžete konkrétně
probrat Vaše přání a představy.

V tomto katalogu dortů najdete sekci Sestav 
si svůj dort, kde se můžete alespoň základně 
inspirovat.



Na svatbu do Vašeho sweet baru 
Vám můžeme nabídnout makronky 
z mandlové mouky různých příchutí.

Svatební



Ručně vyráběné a plněné svatební koláčky.

Svatební

Makový koláček
Dozlatova pečené okraje
v kombinaci se štědrou porcí 
máku a žmolenky.
Mák nakupujeme od českých 
dodavatelů, sami si jej
v pekárně umeleme
a poté dle naší receptury 
si připravíme vlastní 
makovou náplň.

Povidlový koláček
Dozlatova pečené okraje v kombinaci
s bohatou porcí švestkových povidel, 
které jsou navrch sypané mandlemi. 
Dodavatel a výrobce povidel je 
česká firma, s kterou jsme společně 
dopracovali chuť povidel pro naší 
výrobu. 

Tvarohový koláček
Dozlatova pečené okraje v kombinaci 
s jemným sladkým tvarohem, který je 
navrchu sypaný rozinkami. Tučný tvaroh 
s vysokým obsahem sušiny nakupujeme od 
českého výrobce.

Meruňkový koláček
Dozlatova pečené okraje s poctivou porcí 
prémiové meruňkové náplně s kousky 
meruněk. Podíl ovoce v náplni je 50 %. 
Pečený dle léty prověřené receptury.



Výrobky 
s fruktózou

MANDARINKOVÝ 
BATUL S FRUKTÓZOU

8208  800 g

LINECKÉ KOLEČKO 
S FRUKTÓZOU

4902  40 g

KAKAOVÁ ROLÁDA 
S FRUKTÓZOU

8174  60 g

VĚNEČEK 
S FRUKTÓZOU

8974  60 g

MĚCHURKA
9005  120 g

OŘECHOVÝ BATUL 
S FRUKTÓZOU

600 g

MANDARINKOVÝ 
ŘEZ S FRUKTÓZOU

8209  125 g

světlý korpus s fruktózou, rostlinný krém s pudingem 
bez cukru, kompotované mandarinky zalité agarem, 
obsypaný mandlemi

světlý korpus s fruktózou, rostlinný krém s pudingem, 
dozdoben rostlinným krémem bez cukru s kakaem
a oříšky, obsypaný lískovými praženými oříšky



Sestav si svůj dort.
 Jaké druhy korpusů si můžete objednat?

Ořechový korpus, 
tmavý korpus, světlý korpus.

Jaké druhy krémů si můžete objednat?
Máslovo tukový krém, žloutkový krém, tvarohový krém, pařížská šlehačka, 

živočišno rostlinná šlehačka, šlehačkový krém + Vámi zvolená příchuť 
(malina, borůvka, jahoda, meruňka, pistácie, karamel, latté, mléčná, čokoládová, 

jogurtová)

Jaké druhy marmelád si můžete objednat?
Jahodová, malinová, borůvková, meruňková, rybízová, višňová.

Jaké druhy posypů si můžete objednat?
Mandle, ořechy, čokoládové hoblinky, kokos (různé barvy).

Jaké druhy polev si můžete objednat?
Jahodová, kakaová, fondánová, karamelová, čokoládová.

Jaké přízdoby si můžete objednat?
Přízdoba z jedlého papíru s Vámi zvolenou fotografií, lentilky, 

třešně v alkoholu, figurky (fotbalista, hokejista, panenka, ženich + nevěsta), 
ovocné + čokoládové přízdoby světlé + tmavé, makronky, mašle.

Jaké zdobení můžeme pro Vás udělat?
Modelované tvary (růže, figurky), zdobení potahovací hmotou (různé barvy).

Jaké tvary dortů si můžete objednat?
Kulaté, čtvercové, obdélníkové, patrové dorty, tvary dle přání 

(srdce, podkova, zvíře, atd.)



Zákusky

KORNOUTEK 
8744  30 g

VĚNEČEK KAKAOVÝ 
8989  60 g

MELANIE ŘEZ 
8815  150 g

VĚNEČEK SE ŠLEHAČKOU 
8990  70 g

PRAŽSKÁ KOULE  
7197  50 g

VĚTRNÍK FONDÁNOVÝ 
9001  120 g

VĚTRNÍK KAKAOVÝ 
9002  120 g

VĚNEČEK FONDÁNOVÝ 
8988  60 g



Zákusky

MALINOVÝ ŘEZ 
8276  100 g

STŘECHA 
7214  80 g

ROLÁDA ARAŠÍDOVÁ 
7002  80 g

OŘÍŠKOVÁ POCHOUTKA 
8278  70 g

ROLÁDA KAKAOVÁ 
7003  80 g

ROLÁDA KOKOSOVÁ 
7001  80 g

LIKÉROVÁ HRUDKA 
8938  80 g

PIŠKOTOVÝ ROHLÍČEK 
8266  50 g



Zákusky

INDIÁN KAKAOVÝ 
8713  35 g

INDIÁN FONDÁNOVÝ 
8731  40 g

LASKONKA 
7155  60 g

MACEŠKA 
7161  55 g

ŠTAFETKA 
7194  50 g

KOKOSKA 
7210  60 g

LIKÉROVÁ ŠPIČKA 
7211  55 g

HARLEKÝN ŘEZ 
8226  100 g

 MEDOVNÍK ŘEZ  
8914  100 g



Zákusky

MOZART ŘEZ 
9109  70 g

PUNČOVÝ ŘEZ 
8928  60 g

KOŠÍČEK OVOCNÝ 
9094  50 g

ČÁRKA 
7880  50 g

BRAMBORA 
7178  50 g

JABLEČNÝ ŘEZ 
8204  90 g

KOKOSKOVÝ 
ROHLÍČEK 

7251  50 g

BORŮVKOVÝ ŘEZ 
8279  100 g

KREMROLE 
8706  60 g

JOGURTOVÝ ŘEZ 
8277  85 g



Mini 
Zákusky

MINI ŠÁTEČEK 
9085  25 g 

MINI BANÁNEK 
KÁVOVÝ 
8272  30 g

MINI KOŠÍČEK OVOCNÝ 
9086  30 g

MINI KOKOSKA 
7209  30 g

MINI KREMROLE 
8702  20 g

MINI ČÁRKA 
7249  20 g

MINI MACEŠKA 
7162  30 g

MINI ŘEZ MALINOVÝ 
8275  30 g

MINI ROLÁDKA 
KOKOSOVÁ 

7159  25 g

MINI ŘEZ PUNČOVÝ 
8905  30 g

MINI LASKONKA 
7154  16 g

MINI ROLÁDKA 
KAKAOVÁ 
7167  30 g



Mini 
Zákusky

MINI VĚTRNÍK 
FONDÁNOVÝ 

8229  45 g

MINI VĚNEČEK 
KAKAOVÝ 
8987  30 g

MINI VĚNEČEK 
FONDÁNOVÝ  

9097  30 g

MINI MODELKA OVOCE 
8904  25 g

MINI ŠPIČKA LIKÉROVÁ 
8901  20 g

MINI MODELKA JEŽEK 
8902  25 g

MINI MODELKA BERUŠKA 
8903  25 g

MINI ŘEZ MOZART 
9115  30 g

MINI MODELKA KOČKA 
8906  25 g



Modelované 
figurky

MALÉ FIGURKY
9050  20 g

STŘEDNÍ FIGURKY
9051  50 g



Modelované 
figurky

VELKÉ FIGURKY
9052  100 g

Zákusky
�vanlivé

LINECKÉ KOLEČKO
4905  80 g

LINECKÉ SRDÍČKO
4907  80 g

MAROKÁNKA
4810  40 g

BANÁNEK TŘENÝ
4901  400 g



Modelované 
tvary

KOČIČKA
9141  100 g

SMAJLÍK 
9136   100 g

JABLKO
9137  100 g

RŮŽE 
9144   100 g

JEŽEK 
9139    100 g

BERUŠKA
9140   100 g



BENEA s.r.o. Křižíkova 1529, 256 01 Benešov
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Email: objednavky@benea.cz www.benea.cz

Prodejny:
Benešov 

Křižíkova 1529  Tyršova 2070  Malé Náměstí 75  Karla Nového 2409  
 stánek Čechova ulice  stánek Červené Vršky

Sedlčany 
Nádražní 86

Jílové u Prahy 
Rudných dolů 502/2

Vlašim 
Serváce Hellera 1850  Okružní 1884, předkasový prostor HM TESCO

Říčany u Prahy 
Olivova 2214

Čerčany 
Sokolská 200

Praha 
Praha 4 - Nusle, V Horkách 1384/1

Týnec nad Sázavou 
Ing. Fr. Janečka 551

Pyšely 
náměstí T. G. Masaryka 67

Mnichovice 
Masarykovo nám. 32

Mladá Vožice 
Žižkovo nám. 194

Kamenice 
stánek Ringhofferovo nám.

Votice 
Táborská 76

www.benea.cz 
www.facebook.com/Benea.pekarna


